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VazZeni a mili piatelé,

na zacatku bfezna jsem si na pdr dni ,,odskocila” na Maltu a uzZ z letadla mbyl na ni krasny pohled.
Cerstvé zelend trdva, louky poseté pestrobarevnymi kvéty, pomerancovniky a citroniky obalené svymi
plody zafily do dalky. Mohla jsem si jeden citron utrhnout pfimo ze stromu, byl to bdajecny pocit. Chutnal
uplné jinak, nez ty, které dostdvame v supermarketech. Jaro na Malté je krdasné, vsechno se probouzi

k Zivotu, lidé se na sebe usmivaji, protoZe slunce hieje od ¢asného rana. Pokud jste ranni ptacata, potkdte
spoustu mladych i starsich lidi na primorské promenddé provozujici ranni béh, nebo rychlou chiizi.

MUCHA NA MALTE!

Ti z vas, ktefi jste jesté nevidéli dilo naseho slavného malife,
mate nyni pfileZitost na Malté. Dilo slavného ceského
umélce Alfonse Muchy, malife stylu Art Noveau, je nyni

k vidéni v Narodnim muzeu archeologie ve Valletté do 15. 5.
2011. Vystava je nazvand , Hledani krasy“, ndvstévnici
mohou vidét Muchovy obrazy, sochy, fotografie, kresby a
dalsi artefakty. Archeologické muzeum je pfimo na hlavni
tfidé Republiky v hlavnim mésté.

JAMES BLUNT OPET NA MALTE !

Jiz 7. 4. 2011 se bude konat dalsi koncert znamého britského popového zpévaka
Jamese Blunta na Malté. Predstaveni bude v krdsném prostredi Valletta Waterfront
mUZete se zaposlouchat do jeho balad, nejznaméjsi ,You're Beautiful®, a dalSich
pisni. Uslysite pisné ze jeho nejproddvanéjsiho alba a samoziejmé dalsi nové
skladby. Vstupenku muZete dostat jiz od Eur 35 na adrese
www.nngpromotions.com. Prejeme vam krdsny zaZitek.
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KRiZ KRALE JIRIHO — SLAVNOSTNi CEREMONIE

Malta jako jedina zemé dostala rad za statecnost , za statecné
branéni zemé proti fasistickym okupantim béhem 2.svétové
valky. Rad, ktery byl uréen osobam, ne zemim, dostdvali state¢ni
vojaci Britského kralovstvi za statecnost. Kral Jiti VI rozhodl, dat
rad celé zemi, tj. kazdému maltskému obyvateli za statecné
branéni Malty. Rad byl
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udélen dne 15. 4. 1942. Malta si stale velmi povazuje vysokého vyznamendni a kazdy rok se konaji oslavy na pocest
této udalosti. Nejinak tomu bude i letos dne 14. 4. 2011, kdy v hlavnim mésté Valleté bude slavnostni ceremonie
v predvecer slavného dne. Vsup na akci je volny.

VELIKONOCE NA MALTE 18.4. - 24.4. 2011

Nejvétsi kiestanské svatky se letos konaji na konci dubna. U nés je to aprilovy mésic, ale na Malte je uz velmi
pfijemné jaro s teplotami okolo 20 stupnd. Zde se zacina jiz kvétnou nedéli
tyden pred vlastnimi Velikonocemi. Na Zeleny Ctvrtek a Velky patek se
kostely odéji do purpurové barvy a, dle tradice, lidé musi navstivit 7
raznych kostelG.
Vecer na Velky patek se po celé zemi konaji riizna procesi. Lidé vynaseji
Kristovu sochu ven z kostelli, odéni jsou velmi jednoduse, v bilych Satech.
Néktefi jdou bosi, nebo lezou po kolenou a prosi tak o odpusténi, nebo se
modli za svoji budoucnost.
V sobotu zavladne vsude klid a vSichni se pfipravuji na BoZi hod
velikonocni. Lidé pecou svatecni cukrovi zvané figolla. Velikonoce
znamenaji prichod jara a zacatek turistické sezony na Malté.
Ukazku procesi mizZete vidét na nasledujicim odkazu:
http://www.youtube.com/watch?v=NvvcLGWKyES8

MALTESE FIGOLLA

Typickym dezertem béhem Velikonoc je figolla, sladké mandlové kolacky, které zeny pecou v dostateCném mnoZstvi a
které je také mozné koupit v kazdé kavarné, ¢i cukrarné. Na figollu
potfebujeme: Tésto: 800g mouky, 225g piskového cukru, 340g masla, 3
vajicka, kdru z jednoho citrdnu, IZici vanilky, Spetku soli. Napln: 170g
mandli, 170g piskového cukru, 100g mouckového cukru, kiru z ¥
citronu. Citrénova poleva: 2 bilky, 400g mouckového cukru a $téva z %
citronu.

Pfisady na tésto zamichame a dobfe prohnéteme a vyvalime 1cm silny
plat, v kterém vykrdjime formickou tvary (srdicka, hvézdicky, aj).
Polovinu natfeme naplni asi 1cm silnou a pfiklopime druhou polovinou
vykrajenych tvar(i. Pe¢eme v troubé predehraté na 170°C asi 20min a
nechame vychladnout. Zdobime citronovou nebo marcipanovou
polevou.
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